
ALITAS

CRÈME BRÛLÉE

BROWNIE

PAN TOSTADO

CROQUETA

BURRATA

TARTAR

VIEIRAS

BRUSCHETTA

PULPO

Bimi asado con alioli de ajo asado,
cebolla frita y parmesano.

Patatas fritas.

Alitas de pollo a la brasa con salsa
picante de melocotón.

Crème brûlée de fruta de la pasión.

Brownie de plátano, salsa de chocolate y
naranja y helado de plátano.

Pan tostado al horno de carbón Josper
con tomate y aceite de oliva.

Croqueta de vaca vieja con alioli de
guindilla.

Burrata con melón marinado,
vinagreta picante con lima y menta.

Tartar de corvina y langostino con
guacamole y vinagreta de soja y yuzu.

PARA COMPARTIR

POSTRES

Vieiras a la plancha con puré de
boniato ahumado y salsa tamarindo.

Bruschetta de steak tartar picante.

Pulpo a la brasa con puré de coliflor,
tomate concassé y mojo verde.

PLUMA IBÉRICA

GUARNICIÓN

Pluma ibérica marinada con especias
y hierbas.

K A L U A
M E N Ú

VEGETARIANO

LACTOSA

GLUTEN

MOLUSCOS

CRUSTÁCEOS



MENÚ KALUA + PACK BASIC

MENÚ KALUA + PACK MALLORCA

MENÚ KALUA + PACK PREMIUM

MENÚ KALUA + PACK STAR

Intergalactic (V. Blanco) & Intergalactic Negre (V. Tinto)

Mussol (B.Conde de Suyrot) (V. Blanco) & Sa Llebre (B.Conde de Suyrot) (V. Tinto)

Lo cortinel·lo (V. Blanco) & Elements (V. Tinto)

Bebida de bienvenida a elegir (Cava, Kir Royal, Cerveza) &
Miquel Gelabert (V. Blanco) & Dominio de Atauta (V. Tinto)

42€ p.p

50€ p.p

59€ p.p

69€ p.p

COMPLETA TU MENÚ
CON UN PACK DE VINOS

Todos los precios de nuestros menús
incluyen IVA.

Todos los packs de vino incluyen agua.

Los platos de los menús están sujetos
a cambios.

Este menú estará disponible del 1 al
20 de noviembre.

VISITA NUESTRA WEB Y SÍGUENOS EN REDES SOCIALES


