MENU PACIFICO

Para compartir
Pan tostado al horno de carbdn Josper con tomate y aceite de oliva
Croqueta de vaca vieja con alioli de guindilla

Burrata con meldn marinado, vinagreta picante con lima y menta

Tartar de corvina y langostino con guacamole y vinagreta de soja y yuzu
Alitas de pollo a la brasa con salsa picante de melocotén
Vieiras a la plancha con puré de boniato ahumado y salsa de tamarindo

Bruschetta de gambitas blancas, alioli especiado y huevo a baja temperatura

Pulpo brasa con puré de coliflor, tomate concassé y mojo verde
Tomahawk de vaca vieja +30 dias de maduracion
Bimi asado con alioli de ajo asado, cebolla frita y parmesano

Patatas fritas
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Créme brulée de fruta de la pasién

Brownie de platano, salsa de chocolate y naranja y helado de platano

COMPLETA CON TU Winepack

*Incluye agua

MENU + pack BASIC 60€p.p (IVA incluido)
Intergalactic (V. Blanco) & Intergalactic Negre (V. Tinto)

MENU + pack MALLORCA 68€p.p (IVA incluido)
Mussol (B.Conde de Suyrot) (V. Blanco) & Sa Llebre (B.Conde de Suyrot) (V. Tinto)

MENU + pack PREMIUM 77€p.p (IVA incluido)
Lo cortinel-lo (V. Blanco) & Elements (V. Tinto)

Bebida de bienvenida a elegir (Cava, Kir Royal, Cerveza)
& Miquel Gelabert (V. Blanco) & Dominio de Atauta (V. Tinto)



