PACIFIC MENU

Zu teilen

Gegrilltes Brot in unserem Holzofen mit Tomaten und Olivendl
Kalbskrokette mit hili-aioli

Burrata mit marinierte Melone, wurzige Vinaigrette mit Limette und Minze

Wolfsbarsch-Garnelen-Tatar mit Guacamole und Soja-Yuzu-Vinaigrette
Gegrillte Hahnchenfligel im Holzofen mit wurziger Pfirsichsauce

Gegrillte Jakobsmuscheln mit gerauchertem SufB3kartoffelplree und
Tamarinden-Sauce

Bruschetta mit wei3en Garnelen, gewurzte Aioli und Niedertemperatur-Ei

Gegrillter Oktopus, BlumenkohlpUree, Concassé-Tomaten und grine Mojo-Sauce
Tomahawk-Steak, Dry-Aged, 30 Tagen

Gebratener Bimi mit gerosteten Knoblauch-Aioli, gebratenen
Zwiebeln und Parmesan-Kase

French fries

[ ] [ ] [ ]
Passion fruit créme bralée

Bananen-Brownie, Schokoladen-Orangen-Sauce und Bananeneis

KOMPLETT MIT IHREM Winepack

*Wasser inklusive

MENU + pack BASIC 60€p.p (Inklusive MwSt.)
Intergalactic (WeiBwein) & Intergalactic Negre (Rotwein)

MENU + pack MALLORCA 68€p.p (Inklusive MwSt.)
Mussol (B.Conde de Suyrot) (WeiBwein) & Sa Llebre (B.Conde de Suyrot) (Rotwein)

MENU + pack PREMIUM 77€p.p (Inklusive MwSt.)
Lo cortinel-lo (WeiBwein) & Elements (Rotwein)

BegrufBBungsgetrank zur Auswahl (Cava, Kir Royal, Beer)
& Miquel Gelabert (Wei3wein) & Domino de Atauta (Rotwein)



