
Mariniertes iberisches Pluma

MONTANA MENÜ
Vorspeisen zum Teilen

Desserts zu Wählen
Passionsfrucht-Crème brulée

Käsekuchen, Apfel- Zimt-Crumble und grünes Apfeleis

Wolfsbarsch-Garnelen-Tatar mit Guacamole und Soja-Yuzu-Vinaigrette

Burrata mit marinierter Melone, würzige Vinaigrette mit Limette und Minze

Bruschetta mit pikantem Beef Tatar

Gegrillter Oktopus, Blumenkohlpüree, Concassé-Tomaten und grüne Mojo-Sauce

Beilagen zum Teilen
Ofenkartoffeln mit Knoblauch und Rosmarin

Gegrillter Spargel mit Speck und Datteln-Vinaigrette

Haupgericht zu Wählen
Wolfsbarsch mit Kräuterbutter

 Entrecôte, Dry-Aged, 30 Tagen

Mariniertes iberisches Pluma

KOMPLETT MIT IHREM Weinpack
*Wasser inklusive

MENÜ + pack BASIC 68€p.p (Inklusive MwSt.)

Intergalactic (Weißwein) & Intergalactic Negre (Rotwein)

MENÜ + pack MALLORCA 78€p.p (Inklusive MwSt.)

Mussol (B.Conde de Suyrot) (Weißwein) & Sa Llebre (B.Conde de Suyrot) (Rotwein)

MENÜ + pack PREMIUM 87€p.p (Inklusive MwSt.)
Lo cortinel·lo (Weißwein) & Elements (Rotwein)

MENÜ + pack STAR 97€p.p (Inklusive MwSt.)

Begrüßungsgetränk zur Auswahl (Cava, Kir Royal, Beer) 
& Miquel Gelabert (Weißwein) & Dominio de Atauta (Rotwein)

*Gemäß Datum und Verfügbarkeit.


